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Nuestra historia

LA COMPANIA COMENZO CON UNA RECETA
FAMILIAR, LA CUAL HA PASADO DE
GENERACION EN GENERACION.

Esta historia de por si no es de una empresa, se trata de la receta que inspird
este proyecto.

Esta receta se remonta a 500 anos atras en las zonas montanosas y rocosas
de Navarra. Esta se mantuvo viva en la familia por tanto tiempo, pero también
esta tradicion se encuentra en diferentes destinos, como el norte de Africa.

Hoy en dia la podemos disfrutar y nos inspira a ofrecer mas asi llegamos con

5 recetas que mezclan nuestro presente, frutos especiales y exdticas como
las que crecen en Colombia.




Nuestro objetivo es
expresar nuestra
juventud y dinamismo,
sin dejar atras nuestros
origenes, tradiciones y
principios, los cuales

han sido los pilares de
nuestra inspiracion y
motivacion para
NUESTRA degustarnos ante todo el

IMAGEN mundo

[ — Gustavo Ochoa




Gustavo Ochoa (&5 77), Fundador DELAO

Nacido y criado en Bogota D.C. Colombia. Su trayectoria
estudiantil se dio en el exterior, pas6 4 anos viviendo en Beijing,
China, estudiando en Beijing Language and Culture University,
graduandose de Negocios Internacionales en Mandarin.

Luego de esta experiencia, comienza sus estudios de posgrado,
especificamente un MBAen Direccion de Gerencia en la
Universidad Rey Juan Carlos de Madrid, en un programa
conjunto con IEP (Instituto Europeode Posgrado).

Con esto le dio la capacidad de poder integrarse a los
negocios familiares, y ganando la experiencia en elsector textil
por mas de 4anos.

Aficionado de la cocina y amante de la especias y sabores que
estas dan. Responsable de la empresa Productos De La O y su
marca DELAO, conjuntamente con susrecetas.

Informacion



AYUDEMOS AL PLANETA

Nuestro trabajo

Los problemas sociales y ambientales de hoy en dia.
Ambiental:

Por esto mismo, decidimos contribuir por

medio de nuestros envases, ya que son hechos en vidrio para
poder reutilizarlos varias veces.

Social:
También, dedicamos nuestro tiempo
para comprar nuestros vegetales en plazas de mercadolocales.

Creando asi, un vinculo directo y amigable con comunidades
campesinas, productores agricolas y distribuidores que llevan varios
anos trabajando con alimentos saludables yorganicos.

Proceso:
Somos cuidadosos en nuestra produccion. Nuestros clientes

Kosher y Hallal, confian nuestros productos y de la supervision de
estos. De esta manera, utilizamosunicamente

utensilios que logren los objetivos para ser Kosher y Hallal.






El Original

Nuestra receta familiar, la cual fue pasada
generacion tras generacion. Su base esta
hecha en vinagre, aji rocoto (el cual solo crece
en Sur America, por lo general en las
montanas) y otros ingredientes especiales
como el repollo, el cual este le da su textura
unica. Es perfecto paraacompanar

comidas preparadas: Carnes, nachos vy
fritos. Incluso es bueno en estofados o
frijolada.

€ —




Descripcion de producto:
Encurtido de vegetales en vinagre a base de aji rocoto, textura antipasti.

Ingredientes:
Aji (Capsicum pubescens), repollo, pimentén, cebolla junca, cilantro, vinagre, comino, sal y ajo.

Peso Neto:

190 g.

Capacidad Tarro:

212 ml.

Envase:

Vidrio, reciclable (apto para otros usos o retorno a proveedor).
Cuidado:

Luego de abierto mantener refrigerado.

Informacién Nutricional
Tamano por porcion 1 Cucharadita (5 g)
Porciones por envase 38

——— _

Cantidad por porcion

Calorias 0 Calorias de grasa 0
Valor diario*
Grasa Total 0 g 0%
Grasa Saturada Og 0%
| Grasa Trans Og
:‘ ' Colesterol 0 mg 0%
; B ORLGINAL I Sodio 35 mg 1%
‘ Carbohidrato Total Og 0%
D E L A O ; Fibra Dietaria Og 0%
’ Azucares 0 g
AJ{ DE TRADICION . Proteina Og 0%
Vitamina A 0% Vitamina C 2%
Calcio 0% Hierro 0%

* Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una
dieta de 2.000 calorias. Sus valores diarios pueden ser
mayores o menores dependiendo de sus necesidades
caléricas.




Tamarindo




Descripcion de producto:
Salsa picante a base de tamarindo, el cual genera una sensacioén de picante dulce,
perfecto para acompanar tus kibbes.

Ingredientes:
Tamarindo, aji (Capsicum pubescens), Pimentdn, sal, panela, agua, conservantes (sorbato de

potasio, benzoato de sodio), aceite de Oliva.

Peso Neto:

210 g.

Capacidad Tarro:

212 ml.

Envase:

Vidrio, reciclable (apto para otros usos o retorno a proveedor).
Cuidado:

Luego de abierto mantener refrigerado.

Informacién Nutricional
Tamano por porcion 1 Cucharadita (5 g)
Porciones por envase 42

Cantidad por porcién

Calorias 10 Calorias de grasa 0
Valor diario*
Grasa Total 0 g 0%
Grasa Saturada Og 0%
‘ | Grasa Trans 0g
\ TAMARINDO } Colesterol 0 mg 0%
| : Sodio 30 mg 1%
f 1 Carbohidrato Total 0 g 0%
< D E L A O Fibra Dietaria Og 0%
A AJl DE TRADICION P Atzu-careos 0 g 00/
roteina Og o
A
Vitamina A 0% Vitamina C 2%
Calcio 0% Hierro 0%

* Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una
dieta de 2.000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores
o menores dependiendo de sus necesidades caldricas.




Tomate de
arbol



Descripcion de producto:
Salsa picante a base de Tomate de arbol, el cual genera una sensacién de picante dulce
moderado, perfecto para combinacion en cocina.

Ingredientes:
Tomate de arbol, aji (Capsicum pubescens), pimentdn, panela, sal, conservantes (Benzoato de

sodio, sorbato de potasio), aceite de oliva.

Peso Neto:

190 g.

Capacidad Tarro:

212 ml.

Envase:

Vidrio, reciclable (apto para otros usos o retorno a proveedor).
Cuidado:

Luego de abierto mantener refrigerado.

Informacién Nutricional
Tamano por porcion 1 Cucharadita (5 g)
Porciones por envase 42

Cantidad por porcién

* Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una
dieta de 2.000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores
o menores dependiendo de sus necesidades caldricas.

Calorias 10 Calorias de grasa 0
Valor diario*
Grasa Total 0 g 0%
Grasa Saturada Og 0%
f Grasa Trans Og
' Colesterol 0 mg 0%
- Sodio 30 mg 1%
\ Carbohidrato Total 0 g 0%
: D E L A O Fibra Dietaria Og 0%
g Azucares 0 g
AJl DE TRADICION ‘ ProteinaOg 0%
{ y_ ]./ ’ &. A
4 533 K Vitamina A 0% Vitamina C 2%
e I ! ‘w Calcio 0% Hierro 0%







Descripcion de producto:

Salsa picante a base de Lulo, el cual genera una sensacion de picante dulce acido,

perfecto para cocinar papas bravas.
Ingredientes:

Lulo, aji (Capsicum pubescens), pimenton, limon, panela, sal, conservantes (sorbato de potasio,

benzoato de potasio), aceite de oliva.

Peso Neto:

195 g.
Capacidad Tarro:
212 ml.

Envase:

Vidrio, reciclable (apto para otros usos o retorno a proveedor).

Cuidado:
Luego de abierto mantener refrigerado.

Informacién Nutricional
Tamano por porcion 1 Cucharadita (5 g)
Porciones por envase 42

Cantidad por porcién

Calorias 10 Calorias de grasa 0
Valor diario*
Grasa Total 0 g 0%
Grasa Saturada Og 0%
Grasa Trans 0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 30 mg 1%
Carbohidrato Total 0 g 0%
Fibra Dietaria Og 0%
Azucares 0 g
Proteina Og 0%
A
Vitamina A 0% Vitamina C 2%
Calcio 0% Hierro 0%

* Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una
dieta de 2.000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores
o menores dependiendo de sus necesidades caldricas.







Descripcion de producto:

Salsa picante a base de Kiwi, el cual genera una sensacién de picante dulce acido que

se mezcla bien como un dip.
Ingredientes:

Kiwi, aji (Capsicum pubescens), panela. Sal, limén, conservantes (sorbato de potasio, benzoato de

potasio).

Peso Neto:

180 g.
Capacidad Tarro:
212 ml.

Envase:

Vidrio, reciclable (apto para otros usos o retorno a proveedor).

Cuidado:
Luego de abierto mantener refrigerado.

AJl DE TRADICION

Informacién Nutricional
Tamarno por porcién 1 Cucharadita (5 g)
Porciones por envase 36

Cantidad por porcién

Calorias 0 Calorias de grasa 0
Valor diario*
Grasa Total 0 g 0%
Grasa Saturada Og 0%
Grasa Trans 0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 25 mg 1%
Carbohidrato Total < 1g 0%
Fibra Dietaria Og 0%
Azucares 0 g
Proteina Og 0%
|
Vitamina A 0% Vitamina C 18%
Calcio 0% Hierro 0%

* Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una
dieta de 2.000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores
o menores dependiendo de sus necesidades caldricas.




Aceite de
Oliva

Es una combinacion muy tipica de
restaurantes, pero no muy comun en casa.
Traemos nuestro aji Ghost Pepper y lo
activamos con agua caliente, siendo
nuestro valor unico, para luego empacarlo
y juntarlo con aceite de oliva Espanol. Es
bueno en tus platos italianos, también para
cocinar con este dandole ese pequefio
toque picante a tu sazon. Tambien lo
podras usar como en el Medio Oriente
combinado con Zahatar (oregano medio
oriental con sésamo y mas) y usarlo como
una salsa dip.



Propuesta

Nuestro trabajo

Todos nuestros precios de momento los manejamos FOB, y
tenemos nuestro convenio con DHL para envio de muestras.
Propuesta:

Precios calculados con dollar no al dia.

-10%
$17,016.(34.86  $15,314.(1$4.38

$14,957.($4.27  $13,463.1$3.85

$10,504.($3.00  $9,004.0($2.57
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iGracias!
Correo electronico

delaoproductos@gmail.com

Numero telefonico

+57 311 5983575

Pag web

www.ajidelao.com

Redes sociales

COntéCtanOS B @ajdelao  in @ajidelao(Spicy Sauces)

@ ajidelao



mailto:delaoproductos@gmail.com

